Ecole FERRANDI

Liste des équipements de cuisine ind A du 03/06/19
Rénovation du self et cuisine 034
Phase PRO
Quantités DIMENSIONS ELECTRICITE PLOMBERIE
REP. Unité Lot cuisine INDICATIVES CFo CFa GAZ NATUREL EiF:S; E.C.S. VIDANGE
DESIGNATION Base PSE Lots Hors TOTAL Lxpxh 230V 1P+T+N Type | Hauteur 400V 3P+T+N Type | Hauteur ] 2 5 c Hauteur Puissance Type [Hauteur DN Type | Hauteur DN Type | Hauteur DN Type | Hauteur
5 £ -4 " " 2 & .
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REZ DE CHAUSSEE
RECEPTION
R1 Siphon de sol inox télescopique V] 2 2. 200 x 200 100 V3 SD
R2 Balance de réception inox, 200kg/10g , plateau 500 x u 1 1 500 x 400 0,5 0,5 EL1 130-E
400, affichage mural inox
R3 Destructeur d'insectes 30-50m? U 1 1 550 x 150 x250 01 01 EL1 FP
R4 Lave-bras réglementaire 8 commande fémorale, V] 1 1 460 x 400 x 550 15 PB3 50-E 15 PB3 50-E 40 V1 40 - AP
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
RS Poste de lavage et de désinfection mural caréné un u 1 1 450 x 200 x 150 15 PB3 80-E 15 PB3 80-E
produit
R6 Pupitre mobile u 1 1
R7 Porte sac-poubelles a pince pour sac 130L U 1 1 580 x 480 x 1 000
CHAMBRE FROIDE POSITIVE 1
CF1_1 [Cloisons panneaux isothermes industriels a m? Selon plans
emboitement male femelle, épaisseur 80 mm
Plafond panneaux isothermes industriels a emboitement | m? Selon plans
male femelle, épaisseur 80 mm
Porte coulissante de chambre froide positive U Selon plans et
nomenclature des portes
Poste froid complet : ens 1 1
CF1_2 Qci(ier d'alimentation et de régulation électronique U 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
CF1_3 |Evaporateur plafonnier simle flux cubique V] 1 1 1,6 16 EL6 FP 40 \Al 15- AP
- Luminaire a LED industriel pour ambiance froide U 2 2 01 0,2 EL6 FP
CF1_4 |Rayonnage duralinox 4 niveaux profondeur 560, ml 20 20 ml x 500 x 1800
clayettes polyéthyléne
CHAMBRE FROIDE POSITIVE 2
CF2_1 [Cloisons panneaux isothermes industriels a m? Selon plans
emboitement male femelle, épaisseur 80 mm
Plafond panneaux isothermes industriels a emboitement | m? Selon plans
male femelle, épaisseur 80 mm
Porte coulissante de chambre froide positive U Selon plans et
nomenclature des portes
Poste froid complet : ens 1 1
CF2_2 |Boitier d'alimentation et de régulation électronique u 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
CF2_3 |Evaporateur plafonnier simle flux cubique U 1 1 16 1,6 EL6 FP 40 V1 15 - AP
- Luminaire a LED industriel pour ambiance froide U 2 2 0,1 0,2 EL6 FP
CF2_4 |Rayonnage duralinox 4 niveaux profondeur 560, ml 20 20 ml x 500 x 1800
clayettes polyéthylene
CHAMBRE FROIDE NEGATIVE
CF3_1 |Chambre froide modulaire négative avec sol, avec porte | ens 1 1 Selon plans
- Accessoires inclus :
- Cordon de dégivrage V] 2 2. 0,3 0,6 EL6 FP
- Soupape de décompression u 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
- Boitier d'alarme personne enfermée réglementaire V] 1 1 0,1 0,1 EL6 FP X
- Luminaire a LED industriel pour ambiance froide u 2 2 0,1 0,2 EL6 FP
Poste froid complet : ens 1 1
CF3_2 |Boitier d'alimentation et de régulation électronique U 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
CF3_3 |Evaporateur plafonnier simple flux cubique, dégivrage U 1 1 4,0 4,0 EL6 FP 40 Vi 15- AP
électrique
CF3_4 |Rampe d'accés tole acier larmé §) 1 1
CF3_5 |Rayonnage duralinox 4 niveaux profondeur 560, ml 20 20 ml x 500 x 1800
clayettes polyéthylene
COULOIR PROPRE
CP1 [Siphon de sol inox télescopique u 2 2 200 x 200 100 V3 SD
CP2 |Poste de lavage et de désinfection mural caréné un V] 1 1 450 x 200 x 150 15 PB3 80-E 15 PB3 80-E
produit
CP3 |Tapis de décontamination u 2 2 1200 x 2000
PREPARATION PRELIMINAIRE
PP1 [Lave-bras réglementaire & commande électronique, V] 1 1 460 x 400 x 550 15 PB1 20- AP 15 PB1 20- AP 40 \Al 15- AP
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
PP2 |Chariot échelle 9 GN 1/1 avec tablette plan de travail U 1 1
PP3 |Ouvre-boite manuel tout inox, sur socle & visser U 1 1 550 x 350
PP4 |Plonge deux bacs 600 x 500 x 300 et égouttoir nervuré u 1 ) 1900 x 700 x 900 50 V1 15- AP
et penté, semi mobile avec dosseret arriére et cache
cuve
- Accessoires inclus :
- Robinetterie murale EC/EF avec col de cygne et U 1 1 15 PB1 20 - AP 15 PB1 20- AP
douchette
- Butées arrieres ens 1 1
- Tube de vidange inox biseauté avec vanne a boisseau U 1 1
1/4 de tour
PP5 |Caniveau de sol inox, cadre réglable inox U 1 1 400 x 400 100 V3 SD
PP6 |Eplucheuse a plateau abrasif 15 kg par cycle u 1 1 450 x 450 x 750 (1000) 04 04 EL8 60-E 15 PB1 20 - AP 50 V1 15- AP
- Accessoires inclus :
- Raccordement sur électrovanne bac a graisse et fécules U 1 1
(électrovanne hors lot équipements de cuisine)
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- Table filtre pour éplucheuse, avec tablette amovible u 1 1 450 x 700 x 600 X
PP7 |Essoreuse centrifuge 12 kg, panier résine V] 1 1 600 x 650 x 1 000 (1 500) Cable 0,8 0,8 EL8 60-E 50 V1 15- AP
= Accessoires inclus :
- Panier d'essorage résine supplémentaire U 1 1
supplémentaire
PP8 |Etagére murale pleine sur consoles U i 1 1400 x 400
PP10 [Porte sac-poubelles a pince pour sac 130L U 1 1 580 x 480 x 1 000
PP11 [Coupe légumes de table - ROBOT COUPE CL 52 U 1 1 08 0,8 EL1 130-E
- Accessoires inclus :
PP9  |Table support machine mobile u 1 1 580 x 480 x 1 000
PP12 [PC de service TRI 400 u 1 1 08 0,8 EL1 130-E
PP13 [Cuvier mobile GN 2/1 U 1 1
PP14 |Etagére murale pleine sur consoles u 1 1 2000 x 400
PLONGE BATTERIE
PB1 |Plonge deux bacs 600 x 500 x 300 et égouttoir nervuré V] ) 1 1900 x 700 x 900 V6
et penté, semi mobile avec dosseret arriére et cache
cuve
- Accessoires inclus :
- Butées arriéres ens 1 1
- Robinetterie murale EC/EF avec col de cygne et V] 1 1 15 PB3 130-E 15 PB3 130-E
douchette
- Tube de vidange inox biseauté avec vanne a boisseau u 1 1
1/4 de tour
PB2 |Caniveau de sol inox, cadre réglable inox u 1 1 400 x 400 100 V3 sSD
PB3 [Etagére murale pleine sur consoles V] 1 1 1400 x 400
PB4 |Collecteur a déchets carréné polyéthyléne avec u 1 1 500 x 500 x 1 000
couvercle pour sac 130 L
PB5 |Poste de lavage et de désinfection mural caréné un u 1 1 450 x 200 x 150 15 PB3 80-E 15 PB3 80-E
produit
PB6 |[Lave batterie a ouverture frontale - HOBART PREMAX u 1 1 450 x 200 x 150 250 25,0 EL8 60-E 20 PB1 20- AP 20 PB1 20 - AP V6
UPT ASEP
PB7 |Caniveau de sol inox, cadre réglable inox u 1 1 800 x 400 100 V3 SD
PB8 [Adoucisseur a sel chronovolumétrique EF monobloc U 1 1 1,0 1,0 EL1 60-E 20 PB1 20- AP 20 PB1 20- AP 40 \l 15- AP
simplex sur socle mobile
PB9 |Adoucisseur a sel chronovolumétrique EC monobloc u 1 1 10 1,0 EL1 60-E 20 PB1 20- AP 20 PB1 20 - AP 40 V1 15 - AP
simplex sur socle mobile
PB10 |Chariot inox de service 2 arceaux 3 plateaux 800 x 500 u 1 1 850 x 600 x 1000
PB11 [Chariot porte bacs GN 35 cases par niveau - 4 niveaux u 3 3 1300 x 650 x 1 700
PB12 |Casier a batterie inox tubes soudés - 4 niveaux - mobile U 1 1 1800 x 600 x 1 800
PREPARATIONS FROIDES
PF1 [Cloisons panneaux isothermes industriels a m? Selon plans
emboitement male femelle, épaisseur 40 mm
PF2  |Porte de service battante semi isotherme polyéthyléne U 2 2 Selon plans et
avec occulus nomenclature des portes
Poste froid complet : ens 1 1
PF3  |Boitier d'alimentation et de régulation électronique u 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
PF4 |Cassette 4 voies de réfrigération encastrée u 2 2 630 x 630 x 400 1,0 2,0 EL6 FP 40 V5 FP
PF5 [Lave mains a commande non manuelle carré u 1 1 460 x 400 x 550 15 PB3 50-E 15 PB3 50-E 40 V1 40-E
PF6 [Porte sac-poubelles a pince pour sac 130L u 1 1 580 x 480 x 1 000
PF7 [Caniveau de sol inox, cadre réglable inox u 1 1 400 x 400 100
PF8 [Table de travail inox adossée mobile u 1 1 2000 x 700 x 900
PF9  |Table de travail inox adossée mobile u 1 1 1400 x 700 x 900
PF10 |Table de travail inox mobile U 1 1 1600 x 700 x 900
PF11  |Chariot assiettes 200 u 4 4
PF12 |Table de travail inox mobile u 1 1 1000 x 700 x 900
PF13 |Trancheur a viande - KOLOSSAL V] 1 1 600 x 720 x 1260 1,56 15 EL1 130-E
PF14  |Chariot échelle 9 GN 1/1 avec tablette plan de travail u 1 1
PF15 |Chariot échelle 9 GN 2/1 avec tablette plan de travail u 2 2
PF16 |Etagére murale pleine sur consoles u 4 4 1400 x 400
PF17 |Distributeur de calots mural u 1 1
PF18 |Distributeur de film mural u 1 1
PF19 |Chariot échelle 17 GN 1/1 U 1 1
PF20 |Batteur mélangeur de table 5 litres - KITCHEN AID u 1 1 300 x 500 500 0,7 0,7 EL1 130-E
ARTISAN
PF21 |Cutter de table - ROBOT COUPE R3 U 1 1 300 x 500 500 0,7 0,7 EL1 130-E
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PF22 [Chariot de service 2 niveaux u 1 1
PF23 |Chariot de service 3 niveaux U 1 1
PF24 |Table de travail inox bati démontable avec bac du chef U 1 1 1600 x 700 x 900 40 V1 40-E
400 x 400 x 250, semi mobile avec dosseret arriére
fermé inox et butées arrieres
- Accessoires inclus :
- Butées arrieres ens 1 1
- Robinetterie murale EC/EF avec col de cygne et u 1 1 15 PB3 50- E 15 PB3 | 50-E
douchette
- Tube de vidange inox biseauté avec vanne a boisseau u 1 1
1/4 de tour
PF25 [Table de dressage 15/10éme avec chariot coulissant u 1 1 1800 x 700 x 900
support GN 2/1
PF26 |Batteur mélangeur de sol 30 litres variation de vitesse V] 1 1 300 x 500 500 1.1 11 EL1 130-E
électronique
- Accessoires inclus :
- Equipement de réduction 20 litres (cuve + 3 outils) u 1 1
PF27 |Poste de lavage et de désinfection mural caréné un V] 1 1 450 x 200 x 150 15 PB3 | 80-E 15 PB3 | 80-E
produit
CUISSON
CU1 |Destructeur d'insectes 30-50m? V] 1 1 550 x 150 x250 0,1 0,1 Cable
CU2 [Lave-bras réglementaire a commande électronique, V] 1 1 460 x 400 x 550 15 PB3 | 50-E 15 PB3 | 50-E 40 V1 40-E
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
CU3 |Poste de lavage et de désinfection mural caréné un U 1 1 450 x 200 x 150 15 PB3 | 80-E 15 PB3 | 80-E
produit
CU4 |Armoire haute inox 1 porte battante u i 1 600 x 500 x 2000
CU5 |Armoire froide positive mobile - FRIGINOX ROLLFAST U 1 1 1,0 1,0 EL1 130-E
CU6 |Armoire chaude mobile 20 GN 2/1 - BOURGEAT U 1 1 20 20 EL1 130-E
CU7 |Armoire chaude mobile 20 GN 2/1 U 3 3 2,0 6,0 EL1 130-E
CU8 |Table de travail inox mobile avec étagére basse V] 1 1 2000 x 700 x 900
CU9 |Table de travail inox bati démontable avec bac du chef U 1 1 2000 x 700 x 900 V1 40-E
400 x 400 x 250, semi mobile avec dosseret arriére
fermé inox et butées arriéres
- Accessoires inclus :
- Robinetterie murale EC/EF avec col de cygne et V] 1 1 15 PB3 | 50-E 15 PB3 | 50-E
douchette
- Tube de vidange inox biseauté avec vanne a boisseau u 1 1
1/4 de tour
CU10 [Caniveau de sol inox, cadre réglable inox U 1 1 400 x 400 100 V3 SD
CU11 |Etagére murale pleine sur consoles U 1 1 1400 x 400
CU12 |Four mixte 8 commande électronique 20 GN 1/1 avec u 1 1 1050 x 850 x 1 950 37,0 37,0 EL8 60-E X X X
porte escamotable - CONVOTHERM V6
- Accessoires inclus :
- Chariot de four supplémentaire 20 GN 1/1 u 1 1
CU13 |Four mixte a commande électronique 20 GN 1/1 - FRIMA| U 1 1 880 x 800 x 1800 37,0 37,0 EL8 60-E X X X V6
- Accessoires inclus :
- Chariot de four supplémentaire 20 GN 1/1 U 1 1
CU14 |Adoucisseur filtre & cartouche avec support mural - u 1 1
BRITA
CU15 [Siphon de sol inox télescopique U 2 2 200 x 200 100 V3 SD
Ensemble piano CHARVET GAMME 1000 composé de : [ ens 1 1
CU16 |[Sauteuse basculante manuelle 80 dm? u 2 2 1500 x 1000 x 900 0,1 02 EL8 60-E 42,0 84,0 G 20- AP 20 PB1 20- AP 20 PB1 20- AP V6
CU17 |Element 4 feux vifs soubassement libre avec étagere U 1 1 0,1 0,1 EL8 60-E 40,0 40,0 G 20- AP
CU18 |Element 2 plaques coupe feu soubassement libre avec U 1 1 0,1 0,1 EL8 60-E 21,0 21,0 G 20- AP
étagere
CU19 |Elément neutre soubassement placard technique porte u 1 1 1000 x 1 000 x 900
battante sans plancher
- - - Fin d'ensemble - - -
CU20 [Caniveau de sol inox, cadre réglable inox V] 2 2 1000 x 500 100 V3 sD
Ensemble friturier FRYMASTER composé de : ens 1 1
CU21 |Friteuse gamme 900 avec relevage automatique u 3 3 240 72,0 EL8 60-E
CU22 |Element neutre soubassement placard technique module| U 1 1 1,0 1,0 EL8 60-E
- - - Fin d'ensemble - - -
CU23 |Grill électrique gamme 800 V] 1 1 8,0 8,0 EL8 60-E
CU24 [Caniveau de sol inox, cadre réglable inox U 1 1 400 x 400 100 V3 SD
CU26 |Mixeur plongeur - ROBOT COUPE MP 350 VV U il 1 05 05 EL1 130-E
CU27 [Cellule de refroidissement rapide groupe logé 20 GN 1/1 U 1 1 1000 x 1100 x 2 450 6,0 6,0 EL8 200-E 40 V1 15- AP
avec imprimante - FRIGINOX FRISPEED
CU28 [Siphon de sol inox télescopique u 1 1 200 x 200 100 V3 sD
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CHAMBRE FROIDE PRODUITS FINIS
CF5_1 |Cloisons panneaux isothermes industriels a m? Selon plans
emboitement male femelle, épaisseur 80 mm
Plafond panneaux isothermes industriels & emboitement | m? Selon plans
male femelle, épaisseur 80 mm
Porte battante de chambre froide positive u 2 2 Selon plans et
nomenclature des portes
Poste froid complet : ens 1] 1
CF5_2 |Boitier d'alimentation et de régulation électronique V] 1 1 0,1 0,1 EL6 FP
- Luminaire a LED industriel pour ambiance froide u 2 2 0,1 0,2 EL6 FP .
CF5_3 |Evaporateur plafonnier simple flux extra plat U 1 1 800 x 450 x 300 16 1,6 EL6 FP 40 \ 180-E
CF5_4 |Chariot échelle a glissiéres 20 GN 1/1 U 6 6 460 x 630 x 1800
DISTRIBUTION
DI1  [Présentoir plateaux couverts et pain 2 colonnes U 2 2
Buffet froid : ens
DI2  |Vitrine réfrigérée adossée 4 niveaux d'étagére - capacité V] 1 1 25 25 EL8 20- 8|
4 GN 1/1 - mobile
DI3  |Vitrine réfrigérée 3 niveaux d'étagére - capacité 5 GN u 1 1 25 25 EL8 20- S|
1/1 - soubassement libre - mobile
Dl4  [Meuble salad'bar rectangulaire central cuve réfrigérée V] 1 1 25 25 EL8 20- 8l
froid ventilé 4 GN 1/1 - groupe logé - mobile
Meuble neutre avec PC encastrée u 1 1 2,0 2,0 EL8 20- S|
Soupiére U 1 1 2,0 2,0 EL1
Kiosque plat jeune : ens
DIS |Vitrine réfrigérée 3 niveaux d'étagére - capacité 4 GN V] 1 1 25 25 EL8 20- 8l
1/1 - soubassement libre - mobile
DI6  [Meuble mixte animation 3 GN 1/1 et vitrocéramique 2 U 1 1 8,0 8,0 EL8 20-8I 15
GN 1/1 - pare haleine droit 2 plots de dépose - étagére
verre galbé chauffante - 2 PC mono en fagade -
soubassement libre avec étagére - mobile
DI7  |Armoire chaude mobile U 1 1 20 20 EL1 130-E
DI8  |Armoire froide positive 1 chariot 17 GN 2/1 sans sol - U q 1 2,0 20 EL1 130-E
groupe logé - ROSINOX
DIS  [Chariot chauffe assiettes mobile 2 tubes U 1 1 1,2 1.2 EL1 60 -S|
DI10 |Réfrigérateur a boissons 600 litres cuve ABS u 1 1 0,5 0,5 EL1 200-E
carrosserie acier laqué logo COCA COLA
Kiosque plat du jour 1 : ens
DI11 |Meuble dessus réfrigéré froid statique 5 GN 1/1 - u 1 1 25 2.5 EL8 20- Sl
soubassement libre - 1 PC MONO en fagade - mobile
DI12 |Vitrine réfrigérée 3 niveaux d'étagére - capacité 4 GN V] 1 1 2,5 25 EL8 20-8I
1/1 - soubassement libre - mobile
DI13 |Chariot chauffe assiettes mobile 2 tubes u 2 2 1,2 24 EL1 60 - Sl
DI14  |Bain marie a air 5 GN 1/1 pare haleine droit avec 3 plots u 1 1 8,0 8,0 EL8 20- S| 15
de dépose avec éclairage spots - soubassement libre
avec étagére - 2 PC MONO en fagade - mobile
DI15  |Armoire chaude mobile U 1 1 3,6 36 EL1 130-E
DI16 |Armoire froide positive 1 chariot 20 GN 2/1 sans sol - u 1 1 2,0 2,0 EL8 200-E
groupe logé - ROSINOX ATLAS
Kiosque plat du jour 2 : ens
DI17 |Vitrine réfrigérée 3 niveaux d'étagére - capacité 4 GN u 1 1 25 2,5 Cable
1/1 - soubassement libre - mobile
DI18 [Meuble animation 6 GN 1/1 - 6 PC Mono - pare haleine U 1 1 10,0 10,0 EL8 20-SI 15
droit et 3 plots de dépose avec éclairage spots - 2 PC
MONO en fagade - soubassement libre avec étagére
DI19 |Chaffing dish GN 1/1 u 7 7 X
DI20 |Chariot chauffe assiettes mobile 2 tubes u 2 2 1,2 24 EL1 60 - SI
DI21  |Vitrine réfrigérée 3 niveaux d'étagére - capacité 4 GN V] 1 1 25 25 EL8 20-SI
1/1 - soubassement libre - mobile
Caisses : ens
DI22  [Meuble caisse bras latéral droite mobile u 1 1 3xEL1| 60-8SI X
DI23  |Meuble caisse bras latéral droite U 1 1 3xEL1| 60-8I X
DI24 |Meuble caisse bras latéral gauche u 1 1 3xEL1| 60-8I X
DI25 |Vitrine réfrigérée a boissons adossée - cuve réfrigérée u 1 1 25 25 EL8 20-SI
froid ventilé 4 niveaux d'étagére
DI26 |Meuble dessus réfrigéré froid statique 5 GN 1/1 - u 1 1 25 25 EL8 20- 8l
soubassement libre - mobile
DI27 [Meuble desserte neutre 4 GN 1/1 - soubassement U 1 1
placard porte coulissante - mobile
DI28 [Meuble caisson superstructure présentoir a verres 8 u 2 2
niveaux de glisse verres - 42 verres par niveau
DI29  |Meuble neutre présentoir a pain u 1 1
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SALLE A MANGER
SAM1  |Meuble desserte U 3 3
SAM2 |Fontaine a eau U 3 3 1,0 3,0 EL8 60-E 15 PB1 20- AP 40 V1 15- AP
SAM3 |Four micro ondes U 3 3 1:5 45 EL1 130-E
SAM4 |Machine a café U 3 3 20 6,0 EL1 130-E 15 PB1 20- AP 40 Al 15- AP
OFFICE
OF1 |Lave-bras réglementaire a commande électronique, U 1 1 460 x 400 x 550 15 PB3 50-E 15 PB3 50-E 40 il 40-E
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
OF2 [Armoire porte sectionnelle U i 1
OF3 [Meuble timbre réfrigéré 2 portes 60x40 - mobile - V] 1 1 2:8 25 EL8 60-E
dessus marbre 40 V2 15- AP
OF4 |Lave-bras réglementaire 8 commande électronique, u 1 1 460 x 400 x 550 15 PB3 50-E 15 PB3 50-E 40 V1 40-E
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
OF5 |Armoire froide positive cuve ABS 300 litres porte vitrée V] 1 1 0,3 0,3 EL1 130-E
OF6 [Coupe pain U 1 1 04 0,4 E[H 130-E
OF7 |Machine a café - BRAVILOR TH 10 U 3 3 20 6,0 EL1 130-E 15 PB1 130 - AP 40 V3 15- AP
OF8 [Chariot de service 3 niveaux U 1 1
OF9 |Siphon de sol inox télescopique u 1 1 300 x 300 100 V3 SD
LAVERIE VAISSELLE
LA1 [Meuble tri participatif déchets U 1 1
LA2 |Environnment laverie table mixte dépose participative u 1 1 40 V1 15- AP
LA3 [Lave vaisselle avancement automatique avec pompe a V] 1 1 45,0 45,0 EL8 200-E 20 V1 15- AP 20 V1 15- AP
chaleur X V6
- Accessoires inclus :
- Adoucisseur a sel chronovolumétrique EF monobloc U 1 1 1,0 1,0 EL1 60-E 20 V1 15 - AP 20 V1 15 - AP 40 V1 15- AP
simplex sur socle mobile
- Adoucisseur a sel chronovolumétrique EC monobloc U 1 1 1,0 1,0 EL1 60-E 20 V1 15- AP 20 V1 15- AP 40 V1 15- AP
simplex sur socle mobile
LA4 |Table a rouleaux de sortie avec butée de fin de course u 1 1 40 V1 15- AP
LA5 |Poste de lavage et de désinfection mural caréné un U 1 1 450 x 200 x 150 15 V3 80-E 15 V3 80-E
produit
LA6 [Caniveau de sol inox, cadre réglable inox V] 1 1 800 x 400 100 V3 SD
LA7 |Caniveau de sol inox, cadre réglable inox V] 2 2 400 x 400 100 V3 SD
LA8 |Refroidisseur de poubelles U 1 1 15 1.5 EL1 60-E 40 V1 15- AP
LA9 [Lave-bras réglementaire 8 commande électronique, U 1 1 460 x 400 x 550 15 V3 50-E 15 V3 50-E 40 \ 40-E
carrosserie forme arrondie, avec accessoires
LA10 [Robinet de puisage U 1 1 20 V3 50-E 20 V3 50-E
TERRASSE TECHNIQUE R+1
GF1 |Groupe de condensation a air nu moyenne température U 1 1 2400 x 900 x 1 700 6,0 6,0 EL6 20-S
Réseau frigo :
- Ligne aspiration vapeur compresseur ens 1 1 ml
- Ligne liquide ens 1 1 ml
GF2 |Groupe de condensation a air nu basse température u 1 1 1300 x 600 x 1 400 10,0 10,0 EL6 20-S
Réseau frigo :
- Ligne aspiration vapeur compresseur ens 1 1 mi
- Ligne liquide ens 1 1 mi
BUREAU DU RESPONSABLE RESTAURATION
Centrale d'enregistrement des températures et des U 1 1 1,0 1,0 EL1 200-E X X
défauts et alarmes de la production de froid
PUISSANCE TOTALE 92,9 284,6 #REF! 145,0
NOTA : Les puissances indiquées sont les puissances installées des équipements (données brutes constructeur), non foisonnées.

ARWYTEC, Ingénierie de la restauration

Les débits d'eau indiqués sont les valeurs usuelles, non foisonnées.
Les informations techniques fournies sont destinées aux études de MOE et ne peuvent en aucun cas servir de document d'EXE pour le chantier
Prises de services mono : maxi 5 prises par circuit sous DDR 30 mA
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